
 

 

 

 

2025年度 卒業研究発表演題一覧 
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試
食
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発
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１ 手作りみその熟成過程 〇 〇 

２ 瀬戸内海の魚を食べて魚嫌いを克服 〇 〇 

３ 瀬戸内海で獲れた鰆を使ったちらし寿司 〇 ○ 

４ 卵・乳・小麦アレルギー対応のおやつ 〇 〇 

５ 祇園パセリのレシピ開発（第 16報） 〇 〇 

６ 米粉を使った多様な料理の研究 〇 ○ 

７ オーツミルクの活用方法 〇 〇 

８ 子どもの野菜嫌いを克服するお菓子開発 〇 〇 

９ かぼちゃを使ったアレルギー対応のお菓子  ○ 

 


